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Sttué au nord de la Céle de Beaune, Pernand-Vergele.
val. Plantées entre 200 et 550 métres d altitude, les vignes sont exposées

principalement a lest et au sud-est.

006 Vendanges manuelles triées.
00 Chardonnay Controéle de la température.
(@) Pressage pneumatique.

@ Elevage en fits .
@ QD pendant o A Sols marneux calcaires.

DEGUSTATION

Robe limpide et brillante d'un or pale. Le nez est puissant et expressif,

fruité et caractérisé par la pureté et une distinction singuliére. Il se révele
GRAND VIN DE BOUR en profondeur. La bouche est gracieuse et minérale. Il s’ouvre d’abord
sur des notes vivifiantes et florales (notes d’agrumes, de genévrier, de

& coing, de citron), puis sur la noisette et |'amande.
PERNAND-VE

APFELLATION PERNAND-VERGELESS

Ig Température de service : 12 & 14°C.

, Ce vin se marie bien avec les poissons grillés ou rétis.
Par Albent Brenot - Savigl
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