
DÉGUSTATION
Ce vin présente une robe soutenue. Au fil des années, leurs arômes se 
diversifient, évoluant vers des notes de cuir frais, animales, mêlées à de 
fines senteurs balsamiques et de réglisse.

L’appellation Nuits-Saint-Georges produit des vins rouges et blancs dans 41 
climats classés en Premier Cru. Elle s’étend sur les communes de Premeaux-
Prissey et Nuits-Saint-Georges, avec 310 hectares au total.

Pinot Noir

Sols sablonneux graveleux.
Elevage en 
fût de chêne. 

Vendanges manuelles et 
fermentation à température 
contrôlée.

Température de service: 14 à 16°C.

Il accompagnera à merveille les rôtis, les gibiers, 
les viandes en sauce et les fromages fins.
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