GRAND VIN DE BO

CORTON-MARES

GRAND C

APPErLaTie
FPELLATION CoRTON-MARECHAUDES

ar Albert Brenat - Savig

? MAISON

= Albert Brenot

DEPUIS 1849

e
- Al
§

i

g/

s : S L) Jg
Corton est récolté sur les villages
d’Aloxce-Corton et de Ladoix. Notre Corton Maréchaudes, exposé plein-Fut en

colteau, est situé sous le climat des Corton Breswandes. Cest un des Cortons les plus

appréciés par la combinatson des arémes de fruils et d épices qu offre son terrocr:

Vendanges manuelles.

006 Tri sélectif manuel sur table en
00 Pinot noir cuverie. Egrappage puis cuvaison
O thermo-régulée avec un pigeage

quotidien.

(];D Elevage en fits Sol argileux qui recouvre
@ GD de chéne pendant des marnes calcaires dans un

19 mois. environnement trés protégé.

DEGUSTATION

C’est un vin complexe qui se caractérise par une grande finesse.

Sa robe brillante rubis aux reflets sombres est suivie par un nez
expressif de fruits rouges, de sous bois et de fines épices. L'ensemble
est séducteur et trés élégant. La bouche est friande et dévoile des notes
de cassis, de groseille, de mire et de cerise. Cette bouteille d’exception
va demander un peu de patience pour se développer avec le temps et
offrir ensuite son vrai potentiel.

[% A garder entre 10 et 15 ans.
Service 4 15-16°C.

Cette grande bouteille dans quelques années, pourra
accompagner les plats les plus traditionnels de la grande
gastronomie : Viandes et gibiers en sauces, gibiers et plats
mijotés, et bien entendu les fromages.
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